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FUR IHRE GESUNDHEIT UND DIE QUA,
KOCHEN WIR OHNE GLUTAMAT  ~

Dass Essen gliicklich macht, kann vermutlich kaum jemand
widersprechen.

Am besten kann man die Fusionskiiche von Taumi als
Uberschneidung vieler asiatischer Kocharten mit einem
europdischen Einfluss beschreiben. Auf der Speisekarte
befinden sichiklassisch regionale Gerichte kombiniert mit
nationalen Gerichten. Hier treffen Tradition und Moderne
zueinem Geschmackserlebnis aufeinander. Der Stolz
aufkompromisslose Qualitat und Frische, vereint Taumi
als famili@res Team tagtaglich in allem was wir tun. Die
Liebe und Leidenschaft zum Genuss schmeckt man auf
Taumis Tellern..Das Essen'wird hier mit handwerklicher
Leidenschaft zitbereitet und wie ein kleines Kunstwerk
kreativ auf den Tellern.angerichtet. Prasentiert wird den
Gdsten eine offene und ehrliche Kiiche, weshalb man stets
im Front- Cooking Bereich Taumis Kochen zuschauen kann.

Das Asia Fusion Restaurant gldnzt in der Einrichtung

im stilvollen, modernem und futuristischem Design. Mit
diesem Gesamtkonzept macht sich Taumi deutschlandweit
einzigartig.
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AT IHRER SPEISEN *

»

BEI TAUMI FINDEN SIE IMMER ETWAS GESUNDES

100 (g) Fett(g) Cholesterin(g) Kalorin (kcal) Eiweif (g) Vitamin

GemischterSalat 016 o 16 081 C, B3, By

Sushireis 0,5 o 345 7 E, B3, Bs

Garnelen - [} 102 20 B3, Bs, B6, E

Hithnerfleisch 4 0,85 116 20 A, D, Eisen, Magnesium

Thunfisch 0,49 184 30 A, Bé, B12, Eisen, Kazium, Magnesium
Lachs 13 0,55 208 20 A, C, B12, B6, Eisen, Magnesium
Rindfleisch 15 0,9 250 26 B12, Kazium, Eisen

Entebrustfilet 28 0,84 337 19 A, D, Bi2




3.SPRINGROLLS* - 6,90¢
Vietnamesische knusprige
Friihlingsrollen gefiillt mit Garnelen,
Hahnchen und Gemiise, serviert mit
“Siiss=Sauer-Dip

ietnamese crispy springrolls filled with

- 0
2 ALMOSTNUDE
Vietnamesiche Sommerrollen gefiillt mit
Salat, Gurken, Reisn gerdsteten 3
Erdniissen, serviert mit ter
hausgemachter Limetten-Vinaigrette
oder Sojasofle —

Vietnamese summer rolls filled with salad,
cucumber, rice noodles, roasted peanuts,
served with a light homemade lime-
vinaigrette or soy sauce

2T. Hausgemachter Tofu/ 5,50 €
Homemade Tofu

2H. Hiihnerfleisch / Chicken 6,50 €
2G. Tempura Garnelen 6,90 €

Tempura prawns




: . 590¢€
gn'.\ue Baby 0, Jabo hnen serviert
mitMeersalz
green baby-soybeans served with sea sa!t

6. SMOKY SATEs” -
. Gebratene Hiihnersp iefe mit
Erdnusssauce

Fried chid’emsﬁewﬂ's with peanut

5T TARTARE + 9,50 €
Thunfischtartar mit Avocado, mit Unagi
Sofleund Seetangsalat, dazu Kaviar,
serviert mit vietnamesischen Banh Da

Tuna tartare with avocado with unagi sauce
and seaweed salad, tobiko, served with
Vietnamese Banh Da

SL. mit Lachs/with salmon 8s50¢

5V.vegetarisch /vegetarian 7,50 €




7. PRAWNS IN SILK *= 500 ¢
Teigtaschen aus Reismehl gefiillt mit
gehackten Garnelen und Gemiise

Dumplings made from rice flour filled with
minced shrimps and vegetables

(|
/ 7C. mit Hihnchen Gyoza /with chicken 5,90 €
5 Stk. frittiert

7G.4 srk ged ampft 6,50 €

7V.vegetarisch Gyoza / with veggie gyoza 5,50 €
S stk. frittiert

8. GOLDEN MANGO SALAD * 10,90 €
Gegrillte Garnelen, frische Mango, Gurke
und Salat gemischt in Sii8-Sauer Sofie,
serviert mit Cherrytomaren

* Grilled shrimps, fresh mango, cucumber, salad
mixed in sweet-sour sauce, served with cherry
tomatoes

10. CREWLOVE TAPAS223$
eine kleine Auswahl unserer Vorspeisen:
Edamame, Dumplings, Springrolls,

» Summerrolls

asmallselection of our appetizers: baby.soy.
===  beanswith sea salt, dumplings, spring rolls,
¢ summerrolls

10a. Fiir 02 Personen 15,00 € ©
For 02 persons

/: ' 10b. Fiir 03 Personen
) For 03 persons

9. SEAWEED SALAD * 5,90 €
Seetangsalat mit Gurke, serviert mit
Sesamdressing und Sesam

JSc’aweed Salad with cucumber, wc’er sesame

g mscmgumﬁ\

11PSUBKARTOFFEI:POMMES‘ 5,90 €
$ i artoffePpom!:m§ serviert mit japanischer
Mayonnaise,. ' 1**7 4

L . Sweerpommfnes;?hjapanesemayonnaise
S s - o . aiFS
_ 11G. EBI TEMPTATION 7,50 €

Drei grofie Tempura Garnelen, serviert mit
1 Sauer Sofle, Salat und Unagi Sofie

i reebrge tempura prawns served with
swec‘t and sqursauce, qafad and una g( sauce



A rmdirionél vietnamese soup, severed in a large

bowl consisting ofia st:mrig,' ctear broth, thin rice
noodles and thinly sliced beef, tender chickenor |
tofu served with spring onions, coriander, soy.' =
sprouts and ch !?!Opr[onal with:

12a. PHO TOFU *
Wiirzigem hausger
Tofu/with sav i

12b. PHO GA

g
Hahnchenfleisch/ with

1) Vorspeise/ Appetizer 7,90 €
2) Hauptgang/Main 13,90 €
8s0€

15,50 €




14U. JAPANISCHE UDON
~mit Garnelen
Wiirzige Udon Nudel ry

17,50 €

Garnelen in

hausgemachter Butter-Soja-Sake Sauce,

* Pak Choi und Spatgel,Verfeinert mit Sesaj
und schnittlauch !’

“Udon noodle wi’ shrimps, homemad:
soja-sake sauce, pak choi & asparagus,
and wild chive

- mit Hahnchen/ with chickefi

(nach siidvietnamesischem Stil) =25
Reisnudeln serviert mit saisonalem Salat,
Koriander und Chili-Ingwer-Limetten- X X
Vinaigrette verfeirw{t mit_gen':'vsteten 12S. BUN.CA o 16,90 €
Erdntinsan Wehiwelse mic Fischsuppe mit Reisnudeln, ;ach%. G.:oﬁ_'gamelen,
Miesmuscheln, Tomaten, Koriander, Tom-Yum
Paste, Dillund Zwiebeln

warm rice-noodles served with seasonal salad,
Cori ili - ginger - lime - vinaigrette

/ served with roasted pe:
Optional with:

14H. Hihnchenkeule

Fish soup with rice néodies, salmon, king prawns,
e mussels, tomatoes, cofiarder; tam-yim;paste, dill
€ and enions

hicken thigh
L " ] 13. FUSION SALAD 524
Frithlingsrollen Saisonaler Salat mit Rucola, frischer Mango-
s ;p’yﬁg rolls Wiirfel, Gurke, Paprika, serviert mitjapanischer
= Mayonnaise und gerdsteten Erdniissen.
Wahlweise mit:

Mixed salad, fresh mango cubes, cucumber and
pepper, served with japanese mayonnaise and roasted
peanut. Optional with:
13H. Wiirziger gegrillter Hihnerbrust 13,90 €
Grilled chicken

13L. Gegrillten Lachs 15,90 €
Grilled salmon

13M. Gegrillten Tiefseescallops 17,90 €
Grilled scallops




15. TAUMI HOMEMADE CURRY =57
TAUMI homemade Curry-Sofie mit Kiirbis, Paprika,
Zucchini, Karotten, serviert mit saisonalem Salat,
gerdsteten Erdntissen und Reis mit
gerdsteten Sesamkornern. Wahlweise mit:

TAUMI homemade Curry-Sauce with pumpkin, pepper,
zucchini and carrots, served with seasonal salad, roasted
peanut, rice with roasted sesame seeds.. Optional with:

15H. Hahnchen / Chicken 14,90 € ;

15R. Gegrilltem Rindfleisch / Grilled beef 16,90 €10

15G. Garnelen / Tiger prawns 17,00 €

15E. Ente/ Duck 18,90 €

15L. Lachs/ salmon 19,90 €



17. TAUMI ROYAL 251
¢ Gegrillte Grofigarnelen oder Hihnchen
gebraten in der TAUMI homemade
Balsamico Sofie mit Zuckererbsen,
Zucchini und Paprika, serviert mit
saisonalen Salaten, gerdsteten Erdniissen

Tiger prawns deep or chicken in TAUMI
homemade Balsamico-Sauce with sugar peas,
zucchini and pepper, served with seasonal
salad, roasted peanuts and rice with

. 17G. Grof3en Garnelen
Tiger prawns

18,90 €

Gegrillte Entenbrust mit Mango
Créme verfeinert mit Kokosmilch,
serviert mit Rucola Salat, Reis, und
gerosteten Cashew Kernen

| Grilled duck breastwith mango
,;,* creme with-coconut milk, served with
™ rucolasalad, rice and roasted cashew

15,90 €




ROLLING

18. BEST OCEAN **+ 19,50 €
Frischer roher Lachs, Thunfisch,

Kammmuscheln, gekochte Garnelen, Ebi

Tempura auf Sushireis, verfeinert mit einem
Wildbliitensalat, Guacamole, Ingwer, Wasabi,

Sesam Dressing, Unagi Soffe und Sesam.

Raw salmon, tuna, scallops, cooked shrimps, ebi
tempura served with sushi rice, wildflower salad,
guacamole, ginger, wasabi, sesame dressing, unagi
sauce and sesame.

<

19. MANGURO POWER *
Thunfischfilet in japanischem Gewlirz
kurz gegrillt, serviert mit gebratenem
Spargel, Wildbliiten Salat, Guacamole und
frische Tomaten & Reis mit gerdsteten
Sesamkornern

Japanese spice seared tuna raw grilled, served
with roasted asparagus, wildflower bloom
salad, guacamole and fresh tomatoes, rice
with roasted, sesame seeds

22,50 €

20. SWEET SALMON #= 19,90 €
Gegrilltes Lachsfilet mit griinem Spargel (oder

Gemiise der Saison) gebraten, serviert mit

frischem Salat, Guacamole und frische Tomaten,

Reis mit gerésteten Sesamkornern und

A. Hausgemachte Taumi-Tomatensauce

B. Spezielle Taumi-Knoblauchsauce

Grilled salmon filet with green asparagus (or
seasonal vegetables) in soja balsamico dressing,
served with fresh salad, guacamole, fresh toma-
toes, rice with roasted sesame seeds and

A. homemade Taumi tomato sauce

B. special taumi garlic sauce

K



21. KUH AUF DER WEIDE

- 200g argentinisches Rinderfilet
medium gegrillt, serviert mit gebratenem

. Babymais, Karotten, Shanghai Pak Choi,
Shiitake, saisonalem Salatund
Guacamole, Stufikartoffelpommes und

. A.Soja Balsamico Dressing

. B.Spezielle Taumi-Knoblauchsauce

ﬁ 200g argentinian beef filet medium grilled,
. served with fried Babycorn, carrots,
Shanghai Pak Choi, shiitake, guacamole,
seasuqﬂl‘sala'd, s.y/eerfries and
A. soybalsamic dressing=
B. specidl taumi garlic sauce

22. SURF AND TURF *=

150g medium gegrilltes argentinisches Rib-Eye-Steak und einer grofien
gegrillten King-Garnele, serviert mit griinen Spargeln, Zuckererbsen
und Shiitake, verfeinert mit saisonalem Salat, Guacamole,
Siikartoffelpommes und

A. Soja Balsamico Dressing

B. Spezielle Taumi-Knoblauchsauce

1509 medium grilled Argentine rib-eye steak and a large grilled king prawn,
served with green asparagus, sugar peas and shiitake, refined with seasonal
salad, guacamole, sweet potato fries and
A. soy balsamic dressing

B. special taumi garlic sauce




23D. DRY-AGED Premium Steak
500,g PrémiumCote de Boeut, medium
cesrillt;geb e Shitake, verfeinert mit-
saisonalem Salat, Guacamole, StiRka rtoffel-
pommes und Y: X
A. Soja Balsamico Dressing
E. Spezielle Taumi-Knoblauchsauce

500g Premium Dry-aged Cote de Boeuf
medium grilled, served with fried shiitake,
seasonal salad, guacamole, sweet fries and
A. soy balsamic dressing

B. special taumi garlic sauce

—

I

23E. Entrecote Steak * 26,90 €
250 g gegrilltes Entrecote Steak, gebratenem

Shiitake, verfeinert mit saisonalem Salat,

Guacamole, SiiBkartoffelpommes und

A Homemade Taumi Sauce

B. Spezielle Taumi-Knoblauchsauce

250 gr Entrecote grilled, served with fried
shiitake, seasonal salad, guacamole, sweet fries
and

A. homemade Taumi Sauce

B. special taumi garlic sauce




; GIE /VEGAN

25.TOFU CURRY 7= / / 1350 €

“Gremiges Kokos-Curry mit
‘,)ﬁgpsgemachtem Tofu und Hokkaido
)jsRiitbis und Gemiise, verfeinert
l-4rmifsaisonalem Salat, Reis mit
’! :Sesamkornern, gerosteten Erdniissen.
I Sh

Clieamy coconut curry with homemade
tofty, hokkaido pumpkin & vegetables,
= sefved with seasonal salad, rice with
© thiasted sesame seeds and roasted peanut

3

Ay Saisonalesasiatisches'Gemiise,
gebraten-und verfeinert mit Roja-

Balsamico-Sofée, garniert mit Rucola
Salatund Reis mit Sesamkornern "
Seasomnaisi ,'nedand
refined with roja balsamic sauce,

garnished with rocket salad and rice With
roasted sesame seeds

IM SCHWARZWALD ¢

k. Japanische Udon Nudeln gebraten mit
ofu, Paprika, Zucchini und Karotten in
hausgemachter Roja-Balsamico SoSe,
X sﬁgieheln, saisonaler Salat und Sesam.

nese Udon noodles fried with
ipaprika, zucchini und carrots in




HAPPY CHILD 1

Tempura Garnelen (2 Stk.) serviert mit Stif3k:
Siift-sauer Softe oderjapani

Hausgemachte gebratene Hithnerspiefe serviert mit
Stifkartoffel]pommes und Japanischer Mayonnaise

Homemade fried chicken skewers w




N1 AVOCADO = 5,00 €

Nz. SAKE * [ 550 €
j\\ chs/ Salmon _ "
-/N3s. MAGURO* 620€

Thunfisch/Tuna

N4. EBI: 6,00 €
Eingelegte Garnelen/Pickled prawns

5. KANI = 5,00 €

8 Surimi

N6. ANAGO ® 6,50 €
Gegr;llﬁ Salzwasseraal/ Grilled salty sea eel

7,00 €

8N N8. ABURI GAIl + 7,00 €
Tiefseescallops/ Scallops flambéed

No. TOFU 500 €

N1io. RINDERFILET 6,50 € ‘

Rinderfilet flambiert fBeef filet flambéed = )
N

Ni1. LACHS -TORO 550 €

Toro Lachs /Toro salmon
Niz. KAPPA 4,90 €
N13. HAMACHI 6,00 €

TN = o SN. NIGIRI SET 20,00 €
Maz. KAPPA 4,90 € lStk_. je Thunfisch, Lachs, Garnelen, Aal,
Gurke/cucumber Kani, Jacobmuscheln, Ikura
Ma3. SPARGEL 5,00 €
Spargel/Asparagus
Ma4. SAKE « 5,50 €
Lachs/salmon m H K I
Mas. TEKA « 5,90 € : >
Thunfisch/ Tuna (MIT SESAM)
= - s = 8 STK.
Ma6. EBI * 5,90 € y =
Eingelegte Garnelen /Pickled prawns N
Maz. ANAGO ® /6,50 €

/[Zegnllter }p lzwasseraal/ Salty se?t’el gnlied :
TEMPURA GARNELE ‘.ge " J / :

nelen/Frlcdp wns.

4 SKIN 5,50€ /

auf / Fried salmon skin i

Mzo. TAUMIS TOFU 5,00 €
hausgemacht /homemade tofu
Mz1. KANI 5,00 €

Surimi/ pureed white fish stick

Mz2. TEMPURA CHICKEN 550 €




U21. ALASKA + - 11,00€
Lachs, Avocado und Tobiko (Kaviar), Phil-
adelphia, Unagisofie und japan. Mayo
Salmon, avocado and fish roe (caviar), unagi ©
sauce & japanese mayonnaise, philadelphia

Uz2. MAGURO + 12,50 €
Thunfisch, Avocado und Tobiko (Kaviar),
Philadelphia, Unagisofe und japan. Mayo
Tuna, avocado and tobiko (caviar), unagi
sauce & japanese mayonnaise, philadelphia

Uzs. EBI TEMPURA - 12,50 €
Frittierte Garnelen, Avocado, Sesam, )
Philadelphia, Unagisofle und japan. Mayo
Fried tempura prawns, avocado and sesame,
unagi sauce & japanese mayo, philadelphia
Uz4. CALIFORNIA =+ 10,00 €
Surimi, Avocado und Tobiko (Kaviar),
Philadelphia, Unagisoffe und japan. mayo
Surimi, avocado and fish roe, unagi sauce &
japanese mayo, philadelphia

Uzs. ANAGO =8 11L,50€ e

Salzwasseraal, Gurke und Sesam,
Philadelphia, Unagisofie und japan. Mayo
Salty sea eel, cucumber and sesame, unagi
sauce & japanese mayo, philadelphia

Uz6. HOTATEGAI «+ 1250 €
Tiefseescallops, Avocado und Tobiko
Unagisofie und japan, Mayo, Philadelphia
Scallops, avocado and fish roe, unagi sauce
& japanese mayonnaise, philadelphia

Uz7. SALMONSKIN # 10,90 €
Gegrillte Lachshaut, Gurke und Sesam
Unagisofle und japan. Mayo, Philadelphia
Salmonskin grilled, cucumber and sesame,
unagi sauce & japanese mayo, philadelphia

Uz8. VEGGIE = 10,00 €
Tempura Avocado mit Gurke, Mango und
Sesam ummantelt, japanische mayo,
Philadelphia/ tempura avocado with
cucumber, mango, sesame, japanese mayo,
philadelphia

Uzg9. TAUMIs TOFU = 10,00 €
Hausgemachter Tempura-Tofu, Avocado
umhillt von Mango, Sesam, japan. Mayo,
Philadelphia/ Homemade tempura tofu and
avocado coated in mango, sesame and japa-
nese mayo, philadelphia

Uso. CHICKEN 10,90 €
Tempura Hihnchen, Avocado, Unagi
Sofie, Sesam, jap. Mayosofle/ tempura
chicken, avocado, unagisauce, sesame, jap. mayo




531. SALMON +
6 Scheiben Lachs auf Seetangsalat,
Avocado

6 slices of salmon on seaweed salad,
avocado

=5 -
532. TUNA ¢ 16,50 € S34. LACHS - TORO 15,50 € |
6 Scheiben Thunfisch auf Seetangsalat, 6 Scheiben Toro Lachs auf Seetangsalat
Avocado und Avocado 4

6slices of tuna on seaweed salad, 6 slices of toro salmon on seaweed salad, Pobi
avocado avocado T

Sz3. ABURI SASHIMI + 16,50 € - S35. HACHIMI 18,50 €

3 Scheiben Lachs flambiert und ~ 6Scheiben Hamachi Fish auf Seetang-
3 Scheiben Thunfisch flambiert, auf _ salatund Avocado

Seetangsalat, Avocado

lices of hamachi fish on seaweed salad,

= 3slices of salmon and 3 slices tuna flam-
béed on seaweed salad, avocado 3 HIMI SET 1 18,50 €

| S37. SASHIMI SET 2 1Bs0€
25¢heiben Laghs, 2 Scheiben Tuna,
—2 Scheiben Hamachi
\

3 Scheiben Lachs flambiert und
S ¥Scheiben T
3 Scheiben




LIS LU 2 L

(8 STK.) (UBERALL MIT UNAGI SOSSE UND MAYO)

Hg1. CRISPY TIGER 247 15,50 € -
Garnelen im Tempuramantel, Mango,
Avocado, Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs

Tempura prawns, mango, philadelphia cream
cheese, covered with flambéed salmon

Hg2. SIZZLING TEMPTATION *+7 14,90 €
Avocado im Tempuramantel, Mango, Gurke
Philadelphia im Lachsmantel

Tempura avocado, mango, cucumber,
philadelphia cream cheese covered with salmon

<

Ha3. MAMA EBI 247 14,90 €
Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado,

Philadelphia mit Grofigarnelen umwickelt

und Tobiko

Grilled salmon skin, mango, avocado,
philadelphia cream cheese, wrapped in prawns
and tobiko




THUMI SPECIHL

(8 STK.) (UBERALL MIT UNAGI SOSSE UND MAYO)

Ha4. BLAZING TUNA >+7 15,90 €
Surimi, Mango, Philadelphia,
ummantelt mit Thunfisch

Surimi, mango, philadelphia cream
cheese wrapped with tuna

Hgs. FUTO MAKI 4 12,90 €
5 Stiick Maki gefiillt mit Lachs,

Thunfisch, Mango, Avocado, Gurken

und Tobiko

5 pieces Maki filled with salmon, tuna,
mange, avocado, cucumber and tobiko

Hj6. TAUMI SPECIAL ROLL 16,90 €
Uberraschtes Kreatives Werk unseres
SushiMeisters

Surprising art work from our sushi
masters

H47. HAMACHI SPECIAL ROLL 18,50 €
Surimi, Mango, Philadelphia,
ummantelt mit Hamachi

Surimi, mango, philadelphia cream
cheese wrapped with hamachi




Ts1. CRUNCHY VEGGIE 7 13,50 €
Avocado, Gurke, Spargel und Philadelphia und Nori, japan. Mayosofe/
Avocado, cucumber, asparagus and philadelphia cream cheese,

nori and japanese mayo sauce

Tsz. TUNACADO +7  1550¢€
Thunfisch, Avocado, Philadelphia und Nori,

Unagisofie & japan. Mayosofe/ tuna, avocado, philadel- P

phia cream cheese, nori, unagi sauce, japanese mayo sauce

Ts3. ABURI SALMON *+7 ‘-“14,9‘0_ €

Lachs, Avocado, Philadelphia, Nori, Unagisofie &
japan. Mayosofie/salmon, avacado, philadelphia cream
cheese, nori, unagi sauce, japanese mcﬂﬂ?"snuce

Ts4. HOTAGAKTEMPURA 7+
Tiefseescallgps, Avocado, Philadelphia uml

Unagisofse: &Bpan ]\«gynsolée,/ scalloﬁ‘s%am&ﬂoﬁnd ( F=
L4

philddelphia cream (Jﬁesman, ‘lﬂﬂgl St
and japanese mayo satice ;

Ly ,
e Unagisofe & japa Mayos shi 1i .
{ ?;ﬁ;xgsaucg o chy j{ %&afcevﬂ,d’lw
"T;&T,guMlshunc@f FUS
ide

13,90 €
Avoca.da, ey ha us, T Tofu, Philadel
1 , cucumber, hom

, philadelphi fhees; noriandjapanese maya

T TAUMIs HY CHICKEN > .
£ ocado, Gurke, Hﬁmchenbrus iladelphia und
Nori, aisofe & japaii. MayosoRe/ avocado,
cucumber, chicken breast, pi" iladelphia cream cheese,
ri, uragi sauce and japanese mayo sauce

Ts8. 1 HAMACHI
Hamacbl Avocado, Philadelphia, Nori, Unagisoﬁe&
japan. Maywsofée/ salmon, avocado, philadelphia cream
cheese, nm’, unagi sauce, japanese mayosauce




MAKI MIX +
8 Stk./8 pes salmon maki
8Stk./ 8 pcs tuna maki
8Stk./ 8 pcs avocado maki

'

SAKE TSUNAMI - 16,90 €
8 Stk./ 8 pcs salmon maki

4 Stk./ 4 pcs salmon nigiri

2 Stk./ 2 pes salmon sashimi

CRISPY ROCKET 47 19,90 €
8Stk./ 8 pcs salmon crunchy roll
4 8tk./ 4 pcs nigiri

<

BLAZING LOVE *>4+7 19,90 €
85tk./ 8 pes crispy tiger
4 Stk./ 4 pcs nigiri

N




S E

| ROBU INVASION 24724
B 8 Stk./ 8 pcs TAUMI special roll

> 8 Stk:/ 8 pcs alaska inside-gut roll
e 8 5tk./ 8 pes sake maki

8 Stk./ 8 pcs kappgmaki

8 Stk./ 8 pes tempura \
V’@gxeed salad

55,00 €

gy
K FOREST (Veggie) ** 37,00 €

inchy Veggie
s gie Inside-out
s Maki Spargel (asparagus)
48tk./ 4 pes Avocado
Seetangsalat/ seaweed salad




KAMASUTRA *z47.14 43,00 € Iy
8 Stk:/ 8 psc TAUMI spegial roll

8 Stk./ 8 pcs salmon'erunchy roll

8 Stk./ 8 pcs kappa maki

4 Stk /4 pes nigiri

Seetangsalat/seaweed salad

TAUMI FREE STYLE ab 68,00€
Nach Ihren besonderen Wiinschen
und Kreativitdt unseres Susshimeister

According to your special wishes and
the creativeness of our sushi masters




850¢

® Mochi Eis; serviert miit Sesambdllchen

:Mochi‘ice cream, served with sesame balls




TEE/TEA

Gritner Tee 3,50 €
Jasmin Tee 3,50 €
Hausgemachter Ingwer Tee 4,50 €

Mit frischem Ingwer, Orange, Minze, Honig

Hausgemachter Zitronengras Tee
Mit frischem Zitronengras, Orange, Minze
Limette & Honig

450€

Hausgemachter Minz Tee
Minze, Orange, Limette & Honig

4,50 €

erry o,4L B
Erdb , Himbe:

Ginger Lemonade &
Ingwer, Limette, Mir

Green tea latte with japanese matcha powder

Cafe Saigon 4,50 €
(Vietnamesischer Filterkaffee) mit stiffer Kondensmilch

Cafe Creme coffee crema 2,80 €
Espresso 2,20 €
Cappuccino 3,20 €
Doppel Espresso double espresso 3,20€
Espresso Macchiato 3,00 €
Doppel Espresso Macchiato 380¢€
double espresso macchiato

Latte Macchiato 4,00 €
Griintee Latte mit jap. Matchapulver 4,50 €




KALTE GETRANKE

SOFT DRINKS

Cola"5/ Cola light~<SH/ 0,2l 2,00 €
Fanta "/ Sprite o4l 4,50 €
Acqua Morelli Sparkling (mit Kohlensaure) 0251 290¢€
0’75| 6,20 €

Acqua Morelli Still (ohne Kohlensiure) 025 290¢€
o751 620¢€

Schweppes Ginger Ale A" 0.2l 2,90 €
Schweppes Tonic Water * 02| 2,90 €
Schweppes Russian Wildberry ** 0,2l 2,90 €
Vahinger Apfelsaft Naturtriib / 025l 290¢
Orangensaft / Cranberrysaft / ol 4,90 €

Maracuja Nektar

Aloe Vera Getrink 0251 320€
o5l 520 €

Saftschorle A4 025l 290€
o5l 4,90 €




COCKTAILS

Greentea Mojito =

Vietnamesicher Reisschnaps, Limette & Minze,

Ginger Ale, japanisches Matcha Pulver

Passionfruit Paloma =*'
Tequila, Maracujasaft, Limette & Grenadine

Moscow Mule=*H

‘Wodka, Ginger Beer & Gurke

Long Island Ice Tea **»8&H
‘Wodka, Hendrick’s Gin, Tequila, Triple Sec,
Rum, Limette & Cola

Aperol Spritz 215

Prosecco, Aperol, Orange, Minze & Soda

Hugo =84

Prosecco, Edenflower, Soda & Minze

Lillet Wildberry =*H

Lillet, Wildberrysaft, Erdbeere, Himbeere & Heidelbeere

Sex on the Beach =®

Vodka, Cranberrysaft, Orangesaft & Pfirsichlikor

Caipirinha =®

Cachaca, Limette & Rohrzucker

Gin Tonic
Gin, Tonic Water

7,50 €
6,90 €
7,50 €
850 €
7,00 €

9,50 €

I = s
oty @

GETRANKE

ALKOHOLISCH

ALCOHOLIC DRINKS

Warsteiner Pils vom Fass 031 350€
0,51 4350¢€
Radler * 03l 350¢
0,51 4350¢€
Hefeweizen * 0,51 450€
Alkoholfreies Hefeweizen ** 0,51 450€
Tiger Beer * 0,331 3,90¢€
Saigon Beer 0,331 3,90¢
Prosecco Scavi & Ray * 021 650¢€
Prosecco Scavi & Ray = 0,751 23,50 €
Sake warm / kalt * 0,251 5,90¢€
Nep Moi Vodka 40% 4cl s00¢€
Vodka 4¢cl 400€
Tequila 4cl s500¢€
Jagermeister 4cl s00¢€
Ramazzotti (Eis, Limette) 4cl s00¢€




WEINKARTE / WINE

Weissburgunder trocken

Weingut Schlumberger, Baden el Z3,00.€

Culi b

.La Fuente de Nekeas* Crianza trocken 0751 GG

Bodegas Nekeas, Navarra

»Salentein® Malbec B_aafrel Selection trocken 0751 e

Bodegas Salentein Argentinien
\T/:;l:losl:e:gi;dfggeirosecco Superiore DOCG 0.1 o o8 s S5
e R 02 issoe 0T  1g50€
Rere s o 02 6soc i usoc
e I Weoonl GBI 02 608 576 akaae
S L, S 02l | 6gec o7l 2go0€
il BT o
Lugms [t
E/‘ce)i.lll'gﬁi']]'g;‘glsbkickes, Nahe g 650, g 0.7l 2250€
xeeiﬁ;:r?;;ﬁ;d!ler, Pfalz g 6s0€ 075l ZZ0 &
Caberneffinigron roden nsiocr™ )~ oo “UEEA o5 (N «
TEugy Mardes g 02 zgec 071  z00¢
g:::iisllj (Ezgxé;;z’fléi?es de Thongue o2 550 € q7el 2:50E
»Schmetterlinge im Bauch” Rosé feinherb 0.1 s90€ " 0751 o

Weingut Kiefer, Baden

ISM PIUI 0N U] LS UBYEISIaA BS[RId 3|y

([3MY35 ) B3NS LSBT BURMULITIELDS UM BUI3A,



INFOS ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN

Fiir Ihre Gesundheit und die Qualitit Ihrer Speisen kochen wir mit Glutamat nicht.

Stoffe und Erzeugnisse, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslésen kénnen

1 Enthalt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse A Mit Stifungsmittel (n)
la. Weizen B Mit Zucker(n) und Stifungsmittel(n)
1b. Gerste C Enthdlt Aspartam (eine Phenylalaninquelle)
2 Enthélt Krebstiere/-Erzeugnisse D Kann bei tibermédBigem Verzehr abfiihrend
3 Enthilt Bi/-Erzeugnisse wirken
4 Enthalt Fisch/-Erzeugnisse = Enthdlt Stiftholz
5 Enthalt Erdniisse/~Erzeugnisse F Erhohter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwan-
- - gere oder stillende Frauen nicht empfohlen
6 Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse = —
—— - - G Enthdlt Koffein. Fiir Kinder und schwangere
7 Enthalt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig) Frauen nicht empfohlen
8 Enrh'alrSchallenfr'uchte/‘l\I lisse bzw. H Mit Farbstoff
Nusserzeugnisse . -
= = I MitKonservierungsstoff
9 Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse ———
: ] Mit Nitritpokelsalz
10 Enthalt Senf/-Erzeugnisse S
- K  MitNitrat
11 Enthdlt Sesamsamen/-Erzeugnisse A .
§ - L Mit Nitritpokelsalz und Nitrat
12 Enthalt Schwefeloxid/Sulfite " — .
- - M  MitAntioxidationsmittel
13 Enthdlt Lupine/-nerzeugnisse N
— . N Mit Geschmacksverstiarker
14 Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse Zusatzstoffe
(0] Geschwarzt
PAYMENTS P Gewachst
5 Mit Ph hat
VISA/Mastercard /Cash / EC (min 10€) Q CEpna
S Chininhaltig
e tripadvisor T Sduerungsmittel
u Stabilisatoren

Standort Karlsruhe

Lorenzstrasse 29 (am ZKM)
76135 Karlsruhe

Tel: +49 (0)7219 823 6888
karlsruhe@taumi-restaurant.de
Www.taumi-restaurant.de
fb.com/taumikarlsruhe

Standort Freiburg

Waldkircher Str. 28

79106 Freiburg

Tel.:+ 497616129 05 81
freiburg@taumi-restaurant.de
WWww_taumi-restaurant.de

fb.com/ Taumi-Freiburg-Asia-Fusion

Standort CHIMI Borken

Heidener Str. 34

46325 Borken

Tel: 0286189 89 936
chimi.borken@gmail.com
chimi-restaurant.de
fb.com/chimiborken

Standort Biihl

Johannesplatz 3-5

77815 Bithl

Tel: +49 (0)7223 806 7786
buehl@tau;
www.taumi-restaurant.de
fb.com/taumirestaurant

Standort Krefeld

Petersstrafie 120

47798 Krefeld

Tel.: 021517819050
tfaumi.krefeld@gmail.com
www.taumi-restaurant.de
fb.com/ Taumi Krefeld

Standort CHIMI Berlin

Behaimstrasse 64

13086 Berlin

Tel.: 030 33913877
chimi.berlin@gmail.com
https://chimi-restaurant.de
fb.com/Chimiberlin

-restaurant.de

Standort Lahr

Kirchstrae7

77933 Lahr/Schwarzwald
Tel: +49 (0)7821 9593338
lahr@taumi-restaurant.de
www.taumi-restaurant.de
fb.com/taumilahr

Standort Aachen

Reihstrate 10

52062 Aachen

Tel: 024155911960
aachen@taumi-restaurant.de
www.taumi-restaurant.de
fb.com/TaumiAachen

OFFNUNGSZEITEN

Standort:

Krefeld, Aachen, Chimi Borken
Montag-Donnerstag:
11:00-22:00 Uhr

Freitag- Sonntag & Feiertage:
11:00-22:30 Uhr
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